Frihstiuicks-Buffet ab 20 Personen
z.B. von 10 -12:30 Uhr

Brétchen & Croissants —

Backerbrotchen, Vollkornbrotchen, zweierlei Brotsorten, Croissants,

Glutenfreie Backwaren (auf Vorbestellung)
Wourst, Schinken & Fisch —

Bauernmettwurst, westfalischer Knochenschinken, Gefliigelaufschnitt,

Zwiebelmett, Wurstauswahl, Fleischsalat, gerducherte Forelle,
Raucherlachs, Honig-Senf-DillsoRe, veganer Aufstrich

Kédse& Co. —

Gemischte Kasespezialitdten, Schnittkase, Frischkase, Joghurt,
laktosefreier Joghurt, vegane Milchprodukte, Milch

SiifSes —
Hausgemachte Marmelade, Honig, Nutella, Frihstickscerealien,
Obstsalat, Orangensaft

Rund ums Ei —

Schlemmer-Rihrei, gekochte Eier

Deftiges —

Kross gebratener Bacon, Niirnberger Bratwirstchen
Heifd Getriinke —

Filterkaffee, Tee, Kakao und Kaffeespezialitdten

Preis pro Person 27,50 €

Erweiterungsméglichkeiten —
Suppe, Antipasti und Dessert gegen Aufpreis.

Oder nach lhren personlichen Wiinschen zusammengestellt.

Reservieren Sie rechtzeitig! Machen Sie einen Termin mit Herrn Kortlike

zur individuellen Absprache
Tel 054065/83500

Landgasthaus Hotel H. Kortliike — Inh.Christian Kortlike-Bellin
Venner StraRe 5 - 49191 Belm/Vehrte
info@hotel-kortlueke.de - Tel 05406/83500
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