
Gerichte mit dieser Kennzeichnung , können Sie auch als kleine Portion bekommen, Abschlag 3€ 
Pro Umbestellung berechnen wir 1€ 

1 Lactose, 2 Mandeln, 3 Konservierungsstoffe, 4 Weizen, 5 Senf, 7 Farbstoff, 8 kann Alkohol enthalten, 9 Sellerie 

 

Suppe 
 

Vehrter Festtagssuppe 4   6,2 

Rindfleischsuppe  I  Eierstich  I  Fleischklößchen  I  Muschelnudeln   

Möhren- & Selleriestreifen  
 

 

Maronencremsuppe 1,4      7,5 

Croutons 

 

Salat 
 

Kleiner, bunter Salatteller  5,9 

Körner  I  Croûtons4  I  Hausdressing 
 

 

Großer, bunter Salatteller 1,3,4 17,5 

Körner  I  Croûtons4  I  Hausdressing  I  Hokkaidokürbis  I  Hirschschinken3 
 

 

Großer, bunter Salatteller 1,3,4     13,9 

Körner  I  Croûtons4  I  Hausdressing  

 

Vegetarisch 
 

Hausgemachte Kürbis-Gnocchi 1,4  15,9 

Gebratene Pilze  I  Wildkräuter-Butter  
 

 

Zweierlei Spezialitäten  3,4  17,5 

Rote Beete Knödel  I  Spinatknödel  I  Wildkräuter-Butter  I  Beilagensalat 
 

 

Süßkartoffel-Rukkula-Schnitte  1,3,4  19,5 

Champignonrahmsoße  I  Pommes frites  I  Beilagensalat 

 

Für Kinder 
 

Hähnchennuggets 4 9,5 

Pommes frites  I  Mayonnaise oder Ketchup 
 

Schnitzel vom Schwein in Weizenpanade 4 12,5 

Pommes frites  I  Mayonnaise oder Ketchup 

 
….oder du findest etwas auf unserer Karte und wenn es möglich ist gibt es das als Kinderportion 



Gerichte mit dieser Kennzeichnung , können Sie auch als kleine Portion bekommen, Abschlag 3€ 
Pro Umbestellung berechnen wir 1€ 

1 Lactose, 2 Mandeln, 3 Konservierungsstoffe, 4 Weizen, 5 Senf, 7 Farbstoff, 8 kann Alkohol enthalten, 9 Sellerie 

 

Wild auf Wild 
 

Hirschragout  2,4      23 

Apfel-Rotkohl  I  PreiselbeerBirne  I  Spätzle 

 

Hirschbraten „Heiner´s Art“ 3,4      27,5 

Pfifferlingrahmsoße  I  Apfel-Rotkohl  I  Knödel  I  PreiselbeerBirne   

 

½ ofenfrische Hofente mit krosser Haut 3 27,5 

(ohne Knochen)  I  Orangen-Thymiansoße  I  Apfel-Rotkohl  I  Kartoffelplätzchen 
 

 

Wildbretplatte 2,3,4  ab 2 Personen 
 

Braten & Medaillons vom Hirsch  I  Entenbraten  I  hausgemachte  

Wildbratwurst  I  gebratene Waldpilze  I  Pfifferlingrahmsoße   

Apfel-Rotkohl  I  Speck-Rosenkohl  I  Spätzle  I  Knödel  I  PreiselbeerBirne   
 

Preis pro Person 36 
 

 

¼ ofenfrische Hofente & Hirschbraten „Heiner´s Art“ 3,4   27,5 

Zweierlei Soßen  I  Speck-Rosenkohl  I  Kartoffelrösti 

 

Kortlüke´s-Wild-Pfanne 3    30 

Medaillons von Hirsch & Wildschwein  I  Wildbratwurst  I  Speck-Rosenkohl 

Bratkartoffeln  I  gebackener geräucherter Wildschinken  I  Cranberry-Chutney 

 

Hirschrückenmedaillons Preiselbeersoße4 33 

Mandel-Brokkoli I Kartoffelplätzchen 

 

Wild Burger „Baden Baden“ 3,4      24,5 

Rosa gebratener Wildpatty  I  Rotkohlsalat  I  Zwiebel-Marmelade  I  Bacon 

Preiselbeer-Dip  I  Rösti  I  PreiselbeerBirne 
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Deftiger Oldenburger Grünkohl 
 

Tellergericht Grünkohl 3,4,5  I  Bratkartoffeln  I  Senf    17,5 

mit einer Fleischbeilage nach Wahl 

saftiger Kasselernackenbraten  I  hausgemachte Wildbratwurst  I  geräucherte Mettwurst  
 

 

 

mit allem Drum & Dran 23,5 
 

 

 

zum Sattessen 26,5 
 

 

 

Grünkohl-Menü oder Buffet zum Sattessen 
 

Vehrter Festtagssuppe am Tisch serviert 


Grünkohl 3,4,5 mit saftigem Kasselernackenbraten, hausgemachter Wildbratwurst, 

geräucherter & frischer Mettwurst, Bratkartoffeln und Senf 


Vanille-Eis mit heißen Karamellkirschen 
5-9 Pers 39,9  ab 10 Pers 37,9 

ab 20 Pers als Buffet 
 

 

 

Klassiker des Hauses 
 

Waidmann  I  Schweinemedaillons1,3,4       16,5 

  Putenbrustfilet1,3,4       18,5 

frische, gebratene Champignons  I  Käse überbacken  I  Kroketten 
 

 

 

Zungenragout  vom Rind 4,8    21 

Madeirasoße  I  Fleischklößchen  I  Champignons  I  Kartoffeln in der Schale  
 

 

 

Rinderrouladen „Hausfrauen Art“  1,3,4 25,5 

gefüllt mit Speck  I  Zwiebeln  I  Gurke  I  Senf  I  Schmorsoße  I  Apfelrotkohl  I   

Kartoffeln in der Schale  
 

 

 

Gebratenes Zanderfilet1,4         24,5 

Bratkartoffeln  I  Tomaten-Chutney  I  Beilagensalat 

 

 

 

 



Gerichte mit dieser Kennzeichnung , können Sie auch als kleine Portion bekommen, Abschlag 3€ 
Pro Umbestellung berechnen wir 1€ 

1 Lactose, 2 Mandeln, 3 Konservierungsstoffe, 4 Weizen, 5 Senf, 7 Farbstoff, 8 kann Alkohol enthalten, 9 Sellerie 

 

Schnitzel von Schwein oder Pute 
 

in Weizenpanade gebraten 
 

„Wiener Art“  19,5  /  21,5 
 

„Ungarische Paprikasoße“ 5  21  /  23 

Paprika  I  Möhre  I  Sellerie  I  Zwiebel  I  Champignons  I  Gewürzgurke  
 

„Champignonrahmsoße“ 1  21  /  23 
 

Zu diesen Gerichten können Sie ausfolgenden Beilagen wählen:  

Pommes frites  I  Bratkartoffeln3  I  Kartoffelplätzchen  I  Kroketten 

Preise Schwein  /  Pute 
 

 

Dessert Empfehlung & Eis-Tanten 

Köstlichkeiten Dreierlei 1,7,8    8,5 
Espresso  I  Digestif  I  etwas Süßes zur Abrundung 
 

 

Butter-Scotch-Likör oder Baileys 1,7,8  Kugel Vanille-Eis    6,5 
 

 

Tante Heidi    6,5 
Salted-Karamel-Eis  I  original italienischer Bellabomba Eierlikör1,7,8  
 

 

Tante Hilde  Vanille-Eis1,7   I  heiße Schokoladensoße     4,2 
 

 

Tante Lie  Minz-Eis1,7   I  Schokoladensplitter  I  heiße Schokoladensoße    4,2 
 

 

Tante Helma Karamellkirschen  I  Vanille-Eis1,7      4,9 
 

 

NEU und solange der Vorrat reicht 

Likör Crema Alpina Pistacchio von Marzadro  I  Pistazieneis 1,7,8    6,5 
oder  

Likör Crema Alpina Nocciola von Marzadro  I  Haselnusseis 1,7,8    6,5 
 

Die Tanten servieren wir auch gerne als Onkel (große Portion) 
 


