LANDGASTHAUS

SHerzlich <) illkommen

Shin Ste begriifSen zy dififen.

Unsere Offnungszeiten:
s Mittwoch — Sonntag ab 17:30 Uhr
Kiiche von 17:30 bis 20 Uhr

Oder nach Absprache
Eine Anpassung der Offnungszeiten
kann auch kurzfristig erfolgen.

Die Wildwochen

beginnen dann wieder am
6. November bis 22. Dezember.

Cllvester

Festliches Menti zum Jahresausklang
Reservieren Sie jetzt!

wKlassiker” Aktionswochen 2.5

bis zum 23. Februar
GrofRes Aktionswochen-Abschluss-Buffet am
Sonntag, 23.Februar ab 17:30 Uhr
Preis pro Person inkl. Dessert 24,50 €

Alpenliindische Kiche

bis Anfang April

C]1Zﬂ~3aaggebvywmn%r.”.

je nach Wetterlage starten wir zu Ostern mit
unserer Spargelkarte.

GroRes Aktionswochen-Abschluss-TischBuffet am

Sonntag, 22. Juni ab 17:30 Uhr
Reservieren Sie rechtzeitig!

 Tel 05406/83500

97/@3 - Bestellen Sie jetzt
unsere Klassiker
Zungenragout in MadeirasoRe und
Rinderrouladen in SchmorsoRe
Hirschbraten an PfifferlingsrahmsoRe
Kalt, vakuumiert to go fiir die Feiertage oder
einfach nur so zum GenieRen zuhause

Weinachten 2

Heilig Abend
Abholung der vorbestellten, vakuumierten
Speisen von 10-11:30 Uhr

1.Weihnachtstag & 2.Weihnachtstag
Mittags groBes Festtagsbuffet - ausgebucht

ODER

Wir kochen fiir Sie und Sie genieBen Zuhause.
Fragen Sie nach unserem Angebot

CUnsere Sonder-Veranstaltyngen 24/ 25
29. Nov'24 - Pat Trickster Magic Dinner 79 €
30. Nov'24 — Heinz Erhardt Abend - ausgebucht
21. Dez'24 — Mord in der Haifischbar |
7. Febr’25 — Heinz Erhardt Abend
4. Apr'25 — Mord in der Haifischbar Il

16. Mai"25 — Das Comeback der Snyders |

Reservieren Sie jetzt, gerne auch als Geschenk oder

Weihnachtsfeier. Fiir Wiederholungstiter und
Neulinge.

Der Eintrittspreis beinhaltet die Darbietung der
Kiinstler, Aperitif und ein 3-Gang Menii — 85 €.
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LANDGASTHAUS /
JETZT WIRD*S WILD!
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CUnsere Aperitif Tmpfehlung Shippe E Slilat -gerne anch als Vorspeise-

Mama Bellin 7,50 €  Vehrter Festtagssuppe * 5,90 €
Likdr ,Roter Weinbergpfirsich” von Liebl mit Rindfleischsuppe mit Eierstich, FleischkléRchen,

halbtrockenem Sekt aufgefiillt Mohren- und Selleriestreifen, Muschelnudeln

Sanddorn Cocktail 7,50 € > £ 49

Andalé Sanddornlikér mit halbtrockenem Sekt Wildconsommé 4R
aufgefiillt, eiskalt serviert mit Pilzravioli und Gemiisejulienne

Lillet Wild Berry 7,50€ Kleiner, bunter Salatteller & 5,90 €
Lillet, rosé mit Schweppes Wildberry mit Kérnern, CroGtons * und Hausdressing verfeinert
AMERET Fiv . : 730€  GroRer, bunter Salatteller 134 16,90 €
Himbeerlikdr mit Walderdbeeren verfeinert, RIS R Eerd T

aufgefiillt mit halbtrockenem Sekt M e e ssslig Al Ve cazuiseh LEns

Hokkaidokiirbis und geraucherter Entenbrust,

AlkMUlﬂ'ﬂéﬁbﬁVll@&ﬂ%ﬁé/Mg Kdérnern und Croltons

Berry Floreale 7,50€ Garillplatte »SHotel K ortlike”
Martini floreale, alkoholfrei mit Schweppes I }
Wildberry (alkoholfreier Lillet) (QRiaveiliersensn]

=% Medaillons von Schwein, Rind und Gefliigel mit
Mama Bellini, alkoholfrei 7,50 €

Krauterbutter, gebratenen Champignons &
ChampignonrahmsoRe auf buntem Gemiise
angerichtet, Bratkartoffeln & Steak House Pommes

lkoholfreie “Weinempfehlung Preisipro Person 29,50 €
... erweiterbar mit Nuggets
fur lhr Kind 8,50 €

Pfirsichsirup mit alkoholfreiem Sekt aufgefiillt

Schloss Sommerau Rosé
aus Bernkastel-Kues
Entalkoholisierter Wein (<0,5%vol)
Gnocchi mit Hokkaido Kiirbis 14 4@ 15,90 €
Schloss Sommerau WeiRwein und buntem Gemiise in Parmesan-Butter
aus Bernkastel-Kues geschwenkt

Entalkoholisierter Wein (<0,5%vol) ... Dazu ein Back Hendel, plus 7,50 €

Glas 0,2l 6,20 €
Fl 0,75 22,50 € Bierempfehlyng — Starnberger Hell

frisch vom Fass, suiffig vollmundiges Bier
031 3,60€ 0,51 5,60¢€




Hirschragout ** 24 21,00 €
mit Apfel-Rotkohl, Preiselbeer Birne und Haselnuss-Spatzle

Wild Burger ,Baden Baden“ 34 22,00 €

Rosa gebratener Wildpatty auf Rotkohlsalat, Birne, Zwiebel-Marmelade
Bacon und Preiselbeer-Dip, Rosti

’

Hirschbraten nach ,Heiner’s Art” an PfifferlingrahmsoRe 34 25,50 €
mit Apfel-Rotkohl, Tiroler Knddel und Preiselbeer Birne

Wildbretplatte %34 ab 2 Personen

Braten & Medaillons vom Damhirsch, Entenbraten,
hausgemachte Wildbratwurst an gebratenen Waldpilzen,
PfifferlingrahmsoRe, Apfel-Rotkohl, Speck-Rosenkohl,
HaselnuR-Spétzle & Tiroler Knédel, Birne mit Preiselbeeren gefiillt

Preis pro Per 33,50 €

% ofenfrische Hofente mit krosser Haut 3 7 24,90 €
(ohne Knochen) mit Orangen-ThymiansoRe, Apfel-Rotkohl
und Kartoffelplatzchen

Wilderer-Wild-Pfanne 3 27,90 €
Medaillons von Hirsch und Wildschweinriicken, Wildbratwurst auf
Speck-Rosenkohl, deftigen Bratkartoffeln mit gebackenem geriuchertem
Wildschinken, Cranberry-Chutney

Hirschriickenmedaillons ,,Schwarzwilder Art“ 30,00 €
an Kirsch-PfeffersoBe, Mandel-Brokkoli und Kartoffelpldtzchen

Deftiger Oldenburger Griinkohl # mit einer Fleischbeilage Ihrer Wahl 15,90 €
Sie kbnnen wahlen aus - saftiger Kasselernackenbraten, Wildbratwurst &
gerducherter Mettwurst dazu servieren wir Bratkartoffeln und Senf




Tellergericht

mit einer Fleischbeilage nach Wahl
Griinkohl %5 Bratkartoffeln, Senf mit saftigem
Kasselernackenbraten, hausgemachter
Wildbratwurst oder gerducherter Mettwurst

15,90 €

mit allem Drum & Dran 22,50 €
zum Sattessen 24,50 €
/ 14
Flassiker des Hayses
Kleiner Waidmann®34 mit Kroketten 15,50 €

Kleine Medaillons von Schwein mit frischen,
gebratenen Champignons und Kise tiberbacken

Zungenragout ** vom Rind 42 18,50 €
in MadeirasoRe mit FleischkléRchen und

. Champignons, Kartoffeln in der Schale
Rinderrouladen ** 134 21,90 €

nach ,Hausfrauen Art“, gefiillt mit Speck,
Zwiebeln, Gurke & Senf an SchmorsoRe,
buntem Gemiise und Kartoffeln in der Schale

Fisch-Grill-Pfanne* 24,50 €
Dreierlei Edelfischfilets auf mediterranem Gemiise,
Bratkartoffeln und Tomaten-Basilikum-Chutney

Pro Umbestellung berechnen 1 €

Doettiger Oldenburger Griinkoh!

Menii oder Buffet zum Sattessen

Vehrter Festtagssuppe am Tisch serviert
SOR
Griinkohl 34> mit saftigem Kasselernackenbraten,
hausgemachter Wildbratwurst, gerducherter &
frischer Mettwurst, Bratkartoffeln und Senf
FOR
Vanille-Eis mit heiRen Karamellkirschen

5-9 Pers37,90 € ab 10 Pers 35,90 €
ab 20 Pers als Buffet

Chmitzel

vom Schwein mit Weizenpanade gebraten

»Wiener Art” % 17,90 €
»~Ungarische Paprikasofie” > *¥ 19,50 €
mit Paprika, M&hre, Sellerie, Zwiebel,
Champignohs und Gewlirzgurke verfeinert
»Champignonrahmsofie”1 *¥ 19,50 €

Zu diesen Gerichten kénnen Sie ausfolgenden
Beilagen wéhlen: Steak House Pommes,

Bratkartoffeln3, Kartoffelplatzchen & Kroketten

Gerne bereiten wir lhnen Ihr Schnitzelgericht
auch mit Hihnchenbrustfilet zu, der Preis erhéht

sichum 2 €.

Dessert Tmpfehlyng & Fis-Santen

Kostlichkeiten Dreierlei 178

Espresso, Digestif und etwas SiiRes zur
Abrundung

8,20€

Butter-Scotch-Likér oder
Milch Kaffee Likér von Sasse 7.8
verfeinert mit einer Kugel Vanille-Eis

Tante Heidi
Salted-Karamel-Eis mit original italienischen
Bellabomba Eierlikér'7:2 verfeinert

6,20 €

6,20 €

Tante Hilde 3,90 €
Vanille-Eis*? mit heiRer SchokoladensoRe

Tante Lie 3,90 €
Minz-Eis™” mit Schokoladensplitter und

heiler SchokoladensoRe

Tante Helma 490 €

Karamellkirschen mit Vanille-Eis%’?

Die Tanten servieren wir auch gerne als Onkel
(groRe Portion)

Gerichte mit dieser Kennzeichnung®¥, kénnen Sie auch als kleine Portion bekommen - Abschlag 3 €

Pro Umbestellung berechnen wir 1€.

1 lactose, 2 Schalenfriichte, 3 Konservierungsstoffe, 4 Gluten, 5 Senf, 6 Chinin, 7 Farbstoff, 8 kann Alkohol enthalten, 9 Sellerie




